








“O que é impossível aos homens é possível a Deus. ”
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(DTA’s),

microrganismos são genericamente denominados “patogênicos”, podendo afetar a saúde de 

“produtos semielaborados” segundo a legislação, são alimentos que devem 
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possíveis DTA’s, como a necessidade de tratamento térmico efetivo.



“n”:

“c”: Representa a margem de tolerância permitida. Indica o número máximo de 

“m”: Corresponde ao limite microbiológico aceitável, expresso em unidades 

“M”: Representa o limite máximo desejável, acima do qual o alimento é 









para detectar possíveis DTA’s (Doenças Transmitidas por



coli β





baseada nas ISO’s presente no Manual de métodos de análise microbiológica de alimentos e 

para a análise microbiológica de “n= 3”, com a finalidade de detectar patógenos do 

associados a surtos DTA’s.
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realizado o registro da amostra em uma planilha de “Controle e Recebimento de Amostras”, 
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chave “molecular methods 

ty AND pathogens AND detection” no mecanismo de busca, destacados na 
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“Molecular

Pathogens.”
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Doenças Transmitidas por Alimentos (DTA’s). Contudo, a principal limitação é o custo dos 

mais eficazes de prevenção de surtos de Doenças Transmitidas por Alimentos (DTA’s). Assim, 
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