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TABETA - I -~ Dados sobre a compo sigao qui'mica e rendimentos expressos em porcentagen,
¢es furinhas elaboradas a partir de sub-produtos do file de pargo (migo-_lg
ga) Lutjenus purpureus Poey.
' ' Fluxograms A S g Fluxograma B
COLiONENTEL o, Kot A OSTRAS e N AO3TRAS =
st de n b 3 yaelem [ o5d AT Ly daduis *
Umidade 10,0 65T g, L) 8,0 849 10,0 9,2
Proteina (1) 1544 50,6 19,3 T844 7746 e PV 74,8 75,8
Proteina (2) 83,8 86,4 36,9 85,7 85,1 82,5 83,1 83,5
Gordura 6,2 5,9 ,0 6,0 6,8 6,1 6,1 6,3
Cinza ) 445 4,6 447 445 5,0 gl 444 r
Cdlcio 2.3 1,9 1.5 1,9 % B 2,4 g2 |
?dsforo 0,4 0,5 0,5 0,5 0,4 0,4 0,5 0,4 ;;
Rendimento 22,2 23;0 23 o0 22,7 22,5 22,5 2395 22,8 ; (
- b~ e " = " »- i e e Btk




e o BE A : : 5 g
TABETA - IT - Dacos sobre a composigao quimica e rendimento de farinhas elaboradas a partir

da carcaga e carcaga + migonga do pargo, Iutjanus purpureus (Poey).
S O I = Bl | kJ & el i i A

et B SIS | - e e

PRV - maar . —

FARINHA D CARCACA = -4 FARLIHA DI CARCAGA
A N A Lt 0 SO £ N1 1 S
NS B NRRE ] S o IAC SN PR S LTy 1 i . e o - mddiag:
Umidade 5,1 5,4 5,8 5,4 6,8 6,5 T4 6,9
Protefna (1) 52,0 50,3 54,0 ;120 | 57, 53,0 57,0 62,6
Proteina (2) 54,8 532 5749 55953 728 67,4 61,6 67,2
Gordura 16,1 19,93 15,8 17,2 8,6 12,2 9,9 10,2
Cinza 22,9 20,9 23,3 2. % 12,5 14.,5 LT 16,2
Calcio 5,0 55 6,4 6,3 445 Byl & T 5,9
Fésforo 1,3 &0 2.1 1:8 0,9 2,0 4% ) 1,6
Rendinento 27,0 2T 4k 26,0 26,6 24.,0 26,0 26,0 I
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