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RESUMO

O presente trabalho se propds a criar um tesauro com termos relacionados a
alimentacao inclusiva, proposta que se dispde a incluir pessoas com restrices
alimentares em todos os ambientes em que se ocorre 0 consumo de alimentos,
promovendo a oferta de alimentos sem as substancias que fariam mal a essas
pessoas ou, pelo menos, fazendo com que parte dos alimentos oferecidos nesse
local estejam livres dessas substancias e/ou devidamente identificados com essa
informagédo. O tesauro, que € um tipo de linguagem documental que preserva a
relacao entre os termos que o compdem, foi elaborado a partir do modelo conceitual
proposto por Cervantes. As linguagens documentais sdo usadas para manter a
coesdo da representacao de documentos e evitar os fendmenos de redundancia e
ambiguidades que ocorrem na linguagem natural. E importante que os termos que
compdem o tesauro sejam condizentes com a linguagem adotada pela populagao
que podera pesquisar pelos documentos representados. Foram cotejados 97 termos
a partir de dois documentos pertencentes a esse subdominio da gastronomia a partir
dos quais foi elaborado o tesauro. Ficou constatado a eficiéncia do modelo de
Cervantes para a elaboracao de tesauros, mas, também, que a representacédo dos
documentos referentes a tematica € dispar da linguagem utilizada pelas pessoas
fora do meio académico.

Palavras-chave: alimentacgao inclusiva; tesauros; linguagens documentais.



ABSTRACT

The proposal of this present work is to create a thesaurus with terms related to
inclusive eating, a proposal that is willing to include people with dietary restrictions in
all environments where food consumption occurs, promoting the supply of food
without the substances that would harm these people or, at least, making part of the
food offered in that place free of these substances and/or properly identified with this
information. The thesaurus, which is a type of documental language that preserves
the relationship between the terms that compose it, was elaborated from the
conceptual model proposed by Cervantes. Documentary languages are used to
maintain the cohesion of document representation and avoid the phenomenon of
redundancy and ambiguities that occur in natural language. It is important that the
terms that make up the thesaurus are consistent with the language adopted by the
population that will be able to search for the documents represented. 97 terms were
compared from two documents belonging to this subdomain of gastronomy from
which the thesaurus was created. It was verified the efficiency of Cervantes' model
for the elaboration of thesaurus, but also that the representation of the documents
referring to the theme is different from the language used by people outside the
academic environment.

Key-words: inclusive eating; thesaurus; documental languages.
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1 INTRODUGAO

Na sociedade em que vivemos, € notado um grande aumento na
demanda informacional, seja de carater técnico, cientifico, utilitario ou sanitario.

A informagédo pode ser definida como o “Registro de um conhecimento
que pode ser necessario a uma decisao. [...] uma prova que sustenta ou apoia um
fato. [...] Registro de um conhecimento para utilizacdo posterior.” (CUNHA;
CAVALCANTI, 2008, p. 201). Tendo isso como pressuposto, podemos inferir que a
parcela da populagdo que n&o consegue acessar ou receber informagdes das quais
necessitam para executar suas atividades cotidianas fica marginalizada. Condigéo
acentuada pela explosdo informacional proporcionada pelo constante
desenvolvimento das tecnologias digitais de comunicacéo e informacdo. E nesse
ambiente que a atuagado do bibliotecario merece destaque.

O bibliotecario é o profissional que tem por objetivo oferecer as pessoas
da sociedade as informacdes que necessitarem. Para tanto, esses profissionais
desenvolvem diversas ferramentas que auxiliam no tratamento da informacéo.
Dentre elas, destacamos aqui os vocabularios controlados, cabegalhos de assuntos
e tesauros, linguagens documentarias responsaveis por manter a consisténcia da
representacao dos mais variados tipos documentais.

As linguagens documentarias s&o desenvolvidas com o intuito de
melhorar a representagdo documental em uma area do conhecimento especifica
para possibilitar o atendimento das necessidades informacionais de pesquisadores,
estudantes e da populagéo em geral.

A necessidade informacional que impulsiona o desenvolvimento desta
monografia € aquela pertencente ao grupo de pessoas com restricbes alimentares,
mais precisamente as que tém sua condigao definida por um fator fisiolégico como
alergias e intolerancias alimentares, e que por essa razao precisam saber quais
alimentos contém ou ndo a substancia que lhe causaria mal, caso ingerida.
Necessidade esta reconhecida por Oliveira (apud GONZAGA; RECK; MACHADO,
2015, p. 155) quando afirma que “a alimentagdo faz parte de um conjunto de
necessidades fisiolégicas, em que a cada dia as pessoas demandam por
informagdes visando a adequar o seu estilo de vida as suas necessidades.”

A exemplo desse publico temos pessoas com Doenga Celiaca, alergias

alimentares, Diabete Melittus dentre outras. Depois de descoberta a condi¢ao, essas
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pessoas tém que adotar o habito de ler os rétulos dos produtos que pretendem
consumir para averiguar se fazer a ingestdo destes € seguro ou nao, isto quando a
informacgao esta disponivel. Em locais como lanchonetes e restaurantes a situagao é
bem diferente, uma vez que nao é disponibilizada a lista com todos os ingredientes
que serdo usados para o preparo dos alimentos e ficam a mercé das informacgdes
disponibilizadas pelos gargons e cozinheiros, que nem sempre condiz com o que é
feito na cozinha. Portanto, o dominio sobre o vocabulario da area é de vital
importancia, tanto para a parcela da populagdo que tem restricdes alimentares,
guanto para as pessoas que trabalham com alimentacéao.

Notadamente, o termo que vém ganhando popularidade entre os
individuos com restrigdes alimentares para representar artigos sobre sua condigéo é
“alimentacéo inclusiva”, que € a pratica de incluir esse grupo em qualquer ambiente
da sociedade, seja um evento, bar ou restaurante, disponibilizando alimentos que
agradem a populagdo no geral e que possam ser ingeridos por esse publico
especifico. A pesquisa por esse termo em qualquer buscador da web é bastante
expressiva e pertinente, contudo, uma pesquisa por este mesmo termo em
buscadores de publicagdes cientificas € pouco expressiva e retorna muitos
documentos que nao sao pertinentes a tematica, o que revela uma distancia da
linguagem natural para a linguagem documental usada para representar estes
documentos.

A leitura dos documentos retornados na pesquisa, que eram pertinentes
ao tema, possibilitou a constatagdo do termo usado para representar esta tematica
na literatura cientifica, que é “alimentacdo adequada”, que, derivado de Direito
Humano a Alimentagcdo Adequada, vem sendo apresentado para embasar
discussbes que defendem a criagdo de cardapios adequados para criangas com
restricoes alimentares nas escolas.

Ao se estudar alimentagao, as areas do conhecimento que vém a mente
sdo a Nutricdo e a Gastronomia. Optamos em definir o dominio de nosso trabalho
pela Gastronomia, que explora as possibilidades da culinaria e dos alimentos em
diversas culturas, em detrimento da Nutricdo que se preocupa em mover esforcos
para promover a saude e o bem-estar das pessoas através do estudo da
alimentacao.

Enquanto o CNPq classifica a NutricAio como parte das Ciéncias da

Saude, a Gastronomia n&o chega nem a ser citada pelo 6rgdo, contudo, € colocada
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como parte integrante do Turismo, Hospitalidade e Lazer pelo Catalogo Nacional de
Cursos Superiores de Tecnologia.

Dito isso, o presente trabalho tem como finalidade produzir um tesauro
com termos pertencentes ao vocabulario da area da Gastronomia, especificamente
da area de subdominio de alimentacdo adequada. Este produto evidenciara as
relagbes entre os termos abrangidos e resolvera problemas de ambiguidade.
Selecionamos, da literatura cientifica, dois trabalhos dentro dessa tematica para o

cotejamento dos termos para a elaborag¢ao do tesauro.
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2 RESTRIGAO ALIMENTAR

Quando falamos de restricbes alimentares, estamos nos referindo ao
impedimento que os individuos tém de ingerir determinados alimentos. O que pode
ocorrer por varios fatores, por exemplo, um fator sociocultural observado na fala de
Gonzaga, Reck e Machado (2015, p. 156) quando dizem que “os motivos que levam
uma pessoa a adotar uma dieta vegetariana englobam a religido, o respeito ao meio
ambiente, a saude e a compaixao pelos animais”.

Ja como fatores fisiologicos, podemos nos direcionar, mas n&o nos limitar,
as alergias e intolerancias alimentares que impdem suas restrigdes alimentares sem
levar em consideracdo qualquer fator antropoldgico. A Associacdo Brasileira de
Alergia e Imunopatologia (apud GONZAGA; RECK; MACHADO, 2015, p. 157) relata
que “[...] qualquer alimento pode desencadear uma reacgdo alérgica, porém os
alimentos apontados como o0s que provocam as reagdes alérgicas mais graves sao
0s peixes e os crustaceos, o trigo, a soja e o leite de vaca”.

Os desconfortos causados pela ingestdo desses alimentos nem sempre
sdo associados a condigdo de intolerancia. E preciso ficar atento e procurar ajuda
meédica para diagnosticar a condi¢do. Segundo a Unimed (2018), “Os sintomas
variam de pessoa para pessoa, mas, em geral, estdo relacionados ao sistema
digestivo. Alguns exemplos sao nauseas, vomito, dores de estdbmago, prisdo de
ventre ou diarreia. A intolerancia também pode causar irritabilidade e enxaqueca.”.

Outros sintomas sao listados no quadro 1.

Quadro 1: Sintomas que podem ser causados por intolerancias alimentares.

Sintoma Explicagao
Dores nas Dores nas articulagbes ou nos musculos podem vir de algum tipo de
articulagdes intolerancia alimentar. Pessoas que ja sofrem de fibromialgia tém mais

chances de observar uma piora nas dores, em caso de intolerancia.

Cansaco O excesso de aglcar sobrecarrega o organismo, provocando uma inflamagao
excessivo constante. Dessa forma, o corpo gasta mais energia para lutar contra esse
estado inflamatério, deixando a pessoa com a sensagédo de cansada mesmo
apos uma longa noite de sono.

Inchago e dores Dois dos sintomas mais comuns da intolerancia alimentar, o inchaco e as
abdominais dores abdominais acontecem porque o organismo nao foi capaz de digerir por
completo os alimentos. Com isso, os restos fermentam no intestino, causando
um acumulo de gases. Vem dai, também, a dor. Geralmente, ela aparece
logo apéds a ingestao do alimento causador da intolerancia.
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Sintoma Explicagao

Coceira ou A saude do intestino tem muito a ver com a saude da pele. Se o seu trato
manchas na pele intestinal estiver em um processo inflamatério, € possivel que a pele
responda com alteragbes como vermelhidao, pequenas bolinhas e coceira.

Azia ou enjoos A azia acontece quando os acidos do estdbmago sobem até o esbdfago,
frequentes causando uma sensagdo de queimagdo. Bastante comum para quem sofre
de refluxo ou gastrite, € também um sintoma da intolerancia, ja que o
problema acontece em fungao da ma digestdo dos alimentos.

Fonte: Adaptado de Unimed (2018).

A legislacdo brasileira aborda a questdo da alimentagdo das pessoas
com restricbes alimentares em casos como o da Lei 10.674 (BRASIL, 2003) que
delibera que “Todos os alimentos industrializados deverdao conter em seu rétulo e
bula, obrigatoriamente, as inscrigdes ‘contém Gluten’ ou ‘ndo contém Gluten’,

conforme o caso”, ou quando relacionada a alimentagcdo escolar, onde é tratada

como Necessidade de Alimentacao Especial. Como é ressaltado,

O Programa Nacional de Alimentacao Escolar (PNAE) garante o direito do
aluno da Educacdo Basica publica a alimentagdo, inclui a Educacgao
Alimentar e Nutricional no curriculo escolar, de onde virdo os recursos
para a alimentacdo e ainda um percentual a ser utilizado na compra de
produtos da agricultura familiar. [...] Também garante a alimentagdo dos
alunos com Necessidades de Alimentagdao Especial (NAE) como
diabetes, alergias alimentares, intolerancia a lactose ou outra necessidade
de cardapio especial. (BRASIL, 2017 apud FERNANDES ROSA, PAVAO e
MARQUEZAN, 2019, p.658, grifo nosso)

E importante salientar que em ambos os casos, é pressuposto que o
portador da restricdo alimentar ja tenha ciéncia de sua situagcdo. No caso da
alimentacao escolar, esse fator fica evidente quando o “Caderno de referéncia sobre
alimentacdo escolar para estudantes com necessidades alimentares especiais”
declara que “Cada um desses espagos deve igualmente acolher alunos com
atestados médicos e laudos oriundos de diferentes esferas da saude publica e da
saude suplementar (rede privada).” (PNAE, 2016, p. 11)

Barreto (apud GONZAGA; RECK; MACHADO, 2015, p. 155-156) defende
que “0o momento da alimentacdo é um ato cultural, aprofundado nas relacdes
sociais e representagdes do estilo de vida, em que as pessoas, de forma
consciente ou inconsciente, realizam desejos e atendem a necessidades de ordem
fisica ou emocional.” E na tentativa de satisfazer suas necessidades fisicas e

emocionais que as pessoas com restricoes alimentares precisam de auxilio e é
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reconhecendo essa situacdo que as propostas de alimentagdo inclusiva vém se

desenvolvendo.
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3 LINGUAGENS DOCUMENTARIAS

A informacao registrada precisa ser organizada de forma a possibilitar sua
recuperacado, segundo Cintra et al (2002), nas décadas de 50 e 60, com o
crescimento tecnoldgico e cientifico surgiram dificuldades para armazenar e
recuperar informacdes, e a solucdo veio através da mudanca no enfoque da
conceituagcado de recuperacao da informacgéo, que foi a construgéo e utilizagdo de
linguagens documentarias (LDs) para indexagao, armazenamento e recuperagao de

informagdes:

[...] os estudos de Linguistica esperava-se resolver problemas de vocabulario,
tendo em vista a construgao de instrumentos mais adequados. Estes estudos
levaram a analises de conteudos da Linguagem Natural - LN, a buscas de
métodos de padronizagdo relativos a passagem da LN para a LD, ao
estabelecimento de mecanismos para a estruturagdo de campos semanticos,
de campos associativos e de categorias funcionais. (CINTRA et al. 2002, p.

33-34).

Segundo Gardin (1968 apud CINTRA et al. 2002, p. 25), “uma LD é um
conjunto de termos, providos ou n&o de regras sintaticas utilizado para representar
conteudos de documentos técnico-cientificos com fins de classificagdo ou busca
retrospectiva de informagdes.” E deve integrar trés elementos basicos, segundo o

Quadro 2, abaixo:

Quadro 2: Elementos basicos para uma LD.

ELEMENTOS BASICOS PARA UMA LD
Um léxico, identificado como Uma rede paradigmatica para Uma rede sintagmatica
uma lista de elementos traduzir certas relagdes destinada a expressar as
descritores, essenciais e, geralmente relagdes que sao validas no
devidamente filtrados e estaveis, entre descritores. contexto particular onde
depurados; (p.35) Essa rede logico-semantica, aparecem. A construgao de
corresponde a organizagéo dos | “sintagmas” é feita por meio de
descritores numa forma que, regras sintaticas destinadas a
lato sensu, poder-se-ia coordenar os termos que dao
chamar classificagéo; (p. conta do tema. (p. 36)
35-36)

Fonte: Gardin (apud CINTRA et al. 2002, p. 35-36).

Segundo Cintra et al (2002) a representagdo documentaria € obtida

através de um processo que se inicia pela analise do texto, a utilizagdo da LN
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(linguagem natural) nesse processo leva a incompreenséo e a confusdo, devido a
fendbmenos naturais como redundancia, ambiguidade, sendo necessario a tradugéo
de acordo com os termos da LD e segundo a politica de indexagao estabelecida,
pois essa operacao de textos em LN para LD denomina-se indexagao. Entre as LDs
mais conhecidas se encontram os tesauros, os quais Gomes (1990, p. 16 apud

CINTRA et al, 1994) cita que o conjunto de relagdes que constitui sua estrutura é

Um elemento importante para que ele possa cumprir sua fungéo: ela
permite ao usuario (indexador ou consulente) encontrar o(s) termo(s)
mais adequado(s), mesmo sem saber, de inicio, 0 nome especifico
para representar a ideia ou conceito que ele procura. A partir de um
termo que o usuario conhece, o tesauro, através de sua estrutura,
mostra diversos outros que podem ser tdo oportunos ou mais do que
aquele que Ihe veio a mente.

As autoras discutem ainda o sistema nocional, que serve de parametro
basico para a sustentagdo das linguagens documentarias, o que é conceituado pela
norma ISO 1087 como “um conjunto estruturado de nogdes que reflete as relagdes
estabelecidas entre as nogcdes que o compdem e no qual cada nogao € determinada
pela sua posigédo no sistema”. (CINTRA et al, 2002, p. 50).

CINTRA et al (2002) diz que cada campo do sécio-cultural tem um
conjunto de nogdes préprias (expressas por termos e simbolos com influéncia do
sécio-cultural) que sao organizadas permitindo utilizacdo de instrumentos eficazes
para o tratamento e recuperacdo da informacdo, sem esse sistema bem
sistematizado a indexacdo fica comprometida em questdes de significado,
compreensao dos termos, problemas pelas variagdes em relacdo a indexacgao feita
por cada indexador.

Cintra et al. (2002, p. 51) diz que “As relagbes entre as nogdes
materializam o sistema nog¢des, que se expressa, documentalmente, em relacdes
hierarquicas e relagcdes nao-hierarquicas.” As relagdes hierarquicas acontecem entre
termos de um conjunto, onde cada termo € superior ao termo seguinte em questao
de natureza normativa, levando em conta ordem e subordinacado, e compreende trés
tipos: relagdes genéricas, especificas e partitivas. No exemplo (figura 1), Alergia
(Alimentar) e suas divisbes em alergias as proteinas do leite, Doenca Celiaca e
Fenilcetonuria, € possivel perceber que parte de uma nog¢ao genérica para nogdes
especificas, o que indica que na relagdo genérica ha uma superordenagao € na

especifica, uma subordinagao, que indica a existéncia de uma diferenca, trata-se de
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formas inversas na busca e recuperacao da informagdo. Em relagdes partitivas, a
relacdo superordenacdo representa o “todo”, enquanto a subordinacdo representa
“‘partes”.

Figura 1 — Relagbes em um tesauro.

Alergia (Alimentar)

(] ﬂ
‘S| Alergias as proteinas Doenca Celiaca Fenilcetonaria ©
E do leite 3
..I '3_
[ i
> Gluten o
1 . G )

”' Caseina o

o

Aveia Centeio Cevada Malte Trigo

elementos coordenados

Fonte: elaborado pelo autor.

As relagdes nao-hierarquicas podem ser observadas em dois planos
complementares: elementos coordenados dentro de uma hierarquia ou as chamadas
relagbes sequenciais em que nao se originam e nem dependem de hierarquias, mas
apresentam entre si uma dependéncia, dependéncia essa resultante de contiguidade
espacial ou temporal (BOUTIN-QUESNEL et.al, 1985 APUD CINTRA et al, p. 46) e
se impde entre nogcdes de causa e efeito, oposicio e contradicéo etc.

Somente munidos das informacdes apresentadas até aqui, e entendendo
como os termos presentes em uma linguagem documental se relacionam, foi
possivel alinhar as ideias que culminaram na construgdo de nosso tesauro, cujo

método de desenvolvimento foi descrito na sess&o seguinte.



4 METODOLOGIA E RESULTADOS

Para guiar as acgdes na elaboragao de nosso produto, utilizamos o Método
de construgdo de Tesauros proposto por Brigida Maria Nogueira Cervantes em sua
tese de doutorado intitulada “A construgdo de tesauros com a integragdo de
procedimentos terminograficos”. Segundo a autora, o modelo metodolégico proposto
visa “[...] melhorar a representagcdo tematica da informacgéo; e [...] possibilita a

harmonizacdo dos conceitos para o acesso a informacado desejada em areas

especializadas.” (CERVANTES, 2009, p. 159)

4.1 Aplicagao no modelo de cervantes

Para aplicar o modelo proposto pela autora, seguimos o disposto no

Quadro 3, que resume suas ideias para constru¢cdo de tesauros em cinco etapas,

que serao abordadas, passo a passo, has subse¢des que seguem este topico.

Quadro 3 — Sistematizagao de etapas da construgao de tesauros.

MODELO METODOLOGICO INTEGRADO PARA CONSTRUGAO DE TESAURO

Sistematizagdo de etapas da construgao de tesauros (normalizagao, literatura e tesauros) -
Procedimentos terminograficos

1. Trabalho preliminar
(Orientagdes gerais/Uso de
equipamento automatico

de processamento de dados)

- escolha do dominio e da lingua do tesauro;

- delimitagdo do subdominio;

- estabelecimento dos limites da pesquisa
terminolégica tematica;

- consulta a especialista do dominio/subdominio.

2. Método de compilacao
(Abordagem de compilagéo)

- coleta do corpus do trabalho terminoldgico;
- estabelecimento da arvore de dominio;

- expansao da representagao do dominio
escolhido.

3. Registro de termos

- coleta e classificagdo de termos.

4. Verificagao de termos
(Admisséao e exclusao de termos
/Especificidade)

- verificagao, classificacdo e confirmacgao de

termos;

- elaboragao de definicoes;

- uso do vocabulario de especialidade para o
estabelecimento de relagoes entre os descritores e
de relagoes entre descritores e nao descritores.

- organizacao das relac¢des entre descritores

5. Forma de apresentagao de um
tesauro

- trabalhos de apresentagao do tesauro.

Fonte: Cervantes (2009, p. 163)




20

4.1.1 A: DELIMITACAO DO SUBDOMINIO

Esta etapa corresponde ao trabalho preliminar do Quadro 3, que consiste
na escolha do dominio e a delimitacédo do subdominio do mini-tesauro.

O dominio geral escolhido é “Gastronomia” e a delimitagédo do subdominio
€ “Alimentacao inclusiva”, os quais para analise e desenvolvimento escolhemos dois
artigos, para a partir destes, fazermos o apanhado dos termos para a construgéo do

vocabulario do mini-tesauro. Os dois artigos escolhidos foram:

e Gastronomia inclusiva: alimentacdo envolvendo criangas e jovens com
Transtorno do Espectro Autista e Sindrome de Down (AMORIM. 2018);

e Alimentagdo para alunos com necessidades de alimentagdo especial
como preceito educacional inclusivo. (FERNANDES ROSA, PAVAO,
MARQUEZAN, 2019)

Para Cervantes (apud CAVATI SOBRINHO, 2014, p. 36) “a Sistematizacao
da etapa 1. Trabalho preliminar , consiste na escolha do dominio e da lingua do
tesauro; - delimitagdo do subdominio; - estabelecimento dos limites da pesquisa

terminoldgica tematica; - consulta a especialista do dominio/subdominio”.

4.1.2 B: ESTABELECIMENTO DOS LIMITES DA PESQUISA TERMINOLOGICA
TEMATICA E COLETA DO CORPUS DO TRABALHO TERMINOLOGICO.

Esta etapa corresponde ao método de compilagéo, conforme configura no
Quadro 3, denominada de “sistematizacéao de etapas da constru¢ao de tesauros”.

Dentro desta divisdo, o processo se da em trés etapas: i) coleta do corpus
do trabalho; ii) estabelecimento da arvore de dominio; e iii) expansdo da
representacdo do dominio escolhido.

Para Cervantes (apud CAVATI SOBRINHO, 2014, p. 36 ), “a
Sistematizacao da etapa 2. Método de compilagao - coleta do corpus do trabalho
terminoldgico; consiste do estabelecimento da arvore de dominio; - expanséo da

representacdo do dominio escolhido”.
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A coleta dos termos resultou na elaboracéo do Apéndice A com 97 termos

da area, conforme exemplo no Quadro 4:

Quadro 4: Amostra da Coleta dos termos.

Ordem Termo Quantidade [Documento
16 |Sistema Nacional de Seguranca Alimentar e Nutricional 1 B
17 |SISAN 2 B
18 |Programa Nacional de Alimentag&o Escolar 1 B
19 |Diabetes 1 A
20 |Diabetes 2 B
21 alergias alimentares 1 B
22 |intolerancia 4 B
23 |cardapio especial 2 B
24  |habitos alimentares 1 B
25 [necessidades nutricionai 1 B
26 |deficiéncia alimentar 1 B
27 hipertensao 1 A
28 hipertensao 1 B

Legenda: A: Amorim (2018); B: Fernandes Rosa, Pavao e Marquezan (2019).
Fonte: elaborado pelo autor.

4.1.3 C: CLASSIFICACAO, VERIFICACAO E CONFIRMAGAO DOS TERMOS.

Esta etapa consiste na verificagdo de termos, de acordo com o Quadro 3,
que representa a verificagao, classificacdo e confirmacéo de termos; elaboracao de
definicdes; uso de vocabulario de especialidade para o estabelecimento de relacbes
entre os descritores e de relagbes entre descritores e nao descritores; organizagao
das relagdes entre descritores. O resultado dessa etapa pode ser conferido nos
apéndices B e C, respectivamente.

Para Cervantes (apud CAVATI, 2014, p. 36),

a Sistematizagdo da etapa 3. Registro de termos, consiste na coleta e
classificagéo de termos; e 4. Verificagao de termos (Admisséao e exclusdo
de termos /Especificidade), consiste na verificagdo, classificacdo e
confirmacao de termos; - elaboragéo de definigbes; - uso do vocabulario de
especialidade para o estabelecimento de relagbes entre os descritores e de
relagdes entre descritores € nao descritores. - organizacdo das relagbes
entre descritores.
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No Quadro 5, é possivel ver como a classificagao foi realizada, depois de

colocar os termos coletados para a constru¢ao do mini-tesauro em ordem alfabética.

Quadro 5. Amostra da Classificacdo dos termos.

Ordem Termo Quantidade | Documento
33 |[AA 2 B
40 |alergia as proteinas do leite 1 B
32 |Alergia (alimentar) 1 B
21 alergias alimentares 1 B

8 Alimentagéo adequada 1 B

Alimentacgéo (Escolar) 2 B
77 |alimentagao saudavel 2 A
78 |alimento (saudavel) 1 A
68 |apetite insaciavel 1 B
82 |autismo 6 A
83 |autista 10 A
91 avaliagao nutricional 7 A
49 |aveia 1 A

Legenda: A: Amorim (2018); B: Fernandes Rosa, Pavao e Marquezan (2019).

Fonte: elaborado pelo autor.

No Quadro 6, é possivel ver uma amostra da classificagdo dos termos

candidatos ao mini-tesauro depois de sua verificagdo. Os termos que estao

presentes no Glossario tematico: alimentagdo e nutricdo (BRASIL, 2013) estédo

marcados com o numero “1” na coluna Brasil e os presentes no Glossario:
compreendendo termos sobre alergias (THERMO FISHER SCIENTIFIC INC., 2021)

estdo marcados com o mesmo numero na coluna Thermo Fisher Scientific Inc.

Quadro 6. Amostra da verificacdo dos termos.

Thermo
Ordem Termo Quantidade | Documento | Brasil S:ii::t?;ic
Inc.
87 |estado nutricional 7 A 1 0
30 [fenilcetonuria 2 B 0 0
76 |Gastronomia inclusiva 1 A 0 0
62 [glicemia 1 B 0 0
41 |[glaten 1 A 0 1
42 |gluten 1 B 0 1
24  |habitos alimentares 1 B 1 0

Legenda: A: Amorim (2018); B: Fernandes Rosa, Pavao e Marquezan (2019); Brasil (2013); Thermo
Fisher Scientific Inc. (2021); 0: ndo possui; 1: possui. Fonte: elaborado pelo autor.



23

Ressaltamos que, além dos termos verificados nos glossarios, foram incluidos
termos referentes a doengas causadas por alergias alimentares e as substancias
que causam essas alergias, como a fenilcetonuria, no Quadro 3, que né&o foi
encontrada em nenhum dos glossarios consultados, mas é uma doenga que
influencia na dieta dos individuos. Além desses, foram incluidos também as siglas

referentes aos termos selecionados.

4.1.4 D: FORMA DE APRESENTACAO DO MINI-TESAURO.

Cervantes (2009, p.163) descreve esta etapa como forma de
apresentacdo de um tesauro. Para Cervantes (apud CAVATI SOBRINHO, 2014,
p.36), “a Sistematizacdo da etapa 5. Forma de apresentagdao de um tesauro,
consiste no trabalho de apresentacgao do tesauro”.

Construimos nosso mini-tesauro a partir das orientagdes de Cervantes
(2009, p. 50-53), Curras (1995, p. 108-125) e das Diretrizes para elaboracéo de
tesauro monolingue (IBICT/SENAI, 1984).

Os tipos de relagdo usados para organizagao do mini-tesauro foram:
“Termos Superiores”, “Termo geral’, “Termo Especifico”, “Usado Para”, “Use” e
“Termo Relacionado”. Estes representam relacbes de hierarquia, dominancia e
restricdo. O Quadro 7 apresenta as abreviaturas dos tipos de relacdo e seus

significados.

Quadro 7 - Abreviaturas do tesauro.

Abreviatura usada para tesauro Significado

TT = Termo superior O termo que segue é o nome da classe mais ampla a qual
pertence o conceito especifico usado também, as vezes, na
secao alfabética de um tesauro.

TG = Termo genérico O termo que segue refere-se a um conceito com conotagéo
mais ampla. Superordenado.

TE = Termo especifico O termo que segue refere-se a um conceito com conotagéo
mais especifica. Subordinado .

TO = Termo oposto O termo refere-se a um conceito contrario.

TR = Termo relacionado O termo esta associado, mas ndo é sindbnimo, nem termo
genérico ou especifico.

UP = usado para O termo que segue € um sinbnimo ou um quase-sindnimo
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Abreviatura usada para tesauro

Significado

do termo preferido.

USE

O termo que segue é o termo preferido quando se deve
escolher entre sinbnimos ou quase-sinbnimos.

NE = nota explicativa

Nota para indicar significado especifico dentro da Linguagem
de indexacao

/ = qualificador

Modificador para indicar a diferenga em homdnimos.

Fonte: elaborado a partir de Cervantes (2009) e Curras (1995).

No Quadro 8, é possivel visualizar uma amostra do resultado do nosso

trabalho, em que os termos que compdem o mini-tesauro estdo em negrito e as

relagbes com os outros termos estdo descritas logo abaixo. O mini-tesauro completo,

com os 49 termos selecionados, esta no Apéndice D.

Quadro 8: Amostra do Tesauro.

Alergia (alimentar)

TE: alergia as proteinas do leite

TE: doenga celiaca

TE: fenilcetonuria

alergia as proteinas do leite
TT: Alergia (alimentar)
TG: Alergia (alimentar)

TE: caseina
Alimentacao adequada

TR: alimentagao saudavel

alimentagao saudavel

UP: alimento (saudavel)
TR: Alimentagdo adequada

alimento (saudavel)

USE: alimentacdo saudavel

Legenda: TT: Termos superiores; TG: Termo geral; TE: Termo especifico; UP: Usado para; USE: USE;

TR: Termo relacionado.
Fonte: elaborado pelo autor.
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5 CONCLUSAO

A aplicagdo do modelo de Cervantes para a construgado de tesauros se
mostrou eficaz, tendo em vista que conseguimos elaborar nosso produto. A pesquisa
por artigos que tratassem especificamente de alimentagao inclusiva retornou poucos
titulos, o que revela uma discordancia entre o termo usado pela populacdo para
identificar um assunto e o termo usado pelos pesquisadores académicos.

Foram cotejados 97 termos, dos quais 65 seriam deixados de lado se néo
fosse a intervencdo do pesquisador, pois nao tinha correspondéncia literaria
encontrada nas fontes utilizadas, mas representavam doencas que causam
restricoes alimentares ou os proprios itens alimenticios que causam os sintomas das
restricbes alimentares, o que evidencia uma atualizagdo necessaria a esses
glossarios que deixaram de incluir termos de importancia para a area.

Os trabalhos usados para compor o referencial sobre restricbes
alimentares abordaram principalmente a questao do direito a alimentacao adequada
nas escolas e, de forma mais recente, a preocupacao de hotéis e outros prestadores
de servigcos que oferecem alimentos para se adequar a demanda dos clientes mais
exigentes quanto as informagdes sobre a presenca de itens alérgicos ou que
causem reacgdes de intolerancia, o que demonstra um publico ciente de suas
necessidades informacionais e/ou um aumento no percentual da populagcéo que se
encontra nessa condigao.

A pesquisa mostra que esforgos no sentido de cobrir a area tematica de

alimentacao inclusiva sdo necessarios para suprir a falta de vocabularios completos.
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APENDICE A
COLETA DE TERMOS
Ordem Termo Quantidade | Documento
1 DHAA 6 B
2 PNAE 4 B
3 NAE 10 B
4 Restricdes Alimentares 2 B
5 Nutrientes 1 B
6 Necessidade de alimentagao especial 3 B
7 Direitos humanos a alimentagao adequada 2 B
8 Alimentagédo adequada 1 B
9 Alimentagéao (Escolar) 2 B
10 |Politica Nacional de Seguranga Alimentar e Nutricional 2 B
11 NSAN 2 B
12 |Seguranga Alimentar e Nutricional 1 B
13 |SAN 2 B
14 |Lei Organica de Seguranca alimentar e nutricional 1 B
15 [LOSAN 1 B
16 |Sistema Nacional de Segurancga Alimentar e Nutricional 1 B
17 |SISAN 2 B
18 |Programa Nacional de Alimentag&o Escolar 1 B
19 |Diabetes 1 A
20 |Diabetes 2 B
21 alergias alimentares 1 B
22 |intolerancia 4 B
23 |cardapio especial 2 B
24  |h&bitos alimentares 1 B
25 |necessidades nutricionai 1 B
26 |deficiéncia alimentar 1 B
27 hipertensao 1 A
28 hipertensao 1 B
29 |doenga celiaca 2 B
30 |fenilcetonuria 2 B
31 condicao especifica 1 B
32 |Alergia (alimentar) 1 B
33 |AA 2 B
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Ordem Termo Quantidade | Documento
34 |DC 2 B
35 |Diabetes (Mellitus) 1 B
36 (DM 4 B
37 |dislipidemias 3 B
38 Hipertenséao arterial sistémica 1 B
39 |HAS 4 B
40 |alergia as proteinas do leite 1 B
41 glaten 1 A
42  |glaten 1 B
43 |trigo 1 A
44  |trigo 1 B
45 |centeio 1 A
46 |centeio 1 B
47 |cevada 1 A
48 |cevada 1 B
49 |aveia 1 A
50 |aveia 1 B
51 malte 1 B
52 |desnutricao 1 B
53 |enzima lactase 1 B
54  |carboidrato do leite 1 B
55 |PKU (fenilcetonuria) 1 B
56 |dieta (cuidados) 1 B
57 Doencas Cronicas Nao Transmissiveis 1 B
58 |DCNT 1 B
59 |Obesidade 2 A
60 |Obesidade 4 B
61 insulina 1 B
62 |glicemia 1 B
63 |hipoglicemia 1 B
64 |sobrepeso 1 B
65 |[Sindrome de Down 23 A
66 [Sindrome de Down 1 B
67 |sindrome de prader-Willi 1 B
68 |apetite insaciavel 1 B
69 |espinha bifida 1 B
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Ordem Termo Quantidade | Documento
70 |transtorno de espectro autista 17 A
71 transtorno de espectro autista 1 B
72 |caseina gluten 1 B
73 |soja 1 B
74 Educacéo Alimentar Nutricional 1 B
75 |EAN 1 B
76 |Gastronomia inclusiva 1 A
77 |alimentagao saudavel 2 A
78 |alimento (saudavel) 1 A
79  |nutricdo 6 A
80 |desnutricdo 1 A
81 cuidado alimentar nutricional 1 A
82 |autismo 6 A
83 |autista 10 A
84 |ingestdo alimentar 1 A
85 |dieta especial 1 A
86 |situagdo nutricional 1 A
87 |estado nutricional 7 A
88 |deficiéncia nutricional 1 A
89 [caréncia nutricional 1 A
90 |educacao nutricional 2 A
91 avaliagao nutricional 7 A
92 |glaten 1 A
93 |caseina 1 A
94  |ingestao de alimentos 1 A
95 |degluticdo 3 A
96 |doengas cardiacas 1 A
97  |gastronomia inclusiva 1 A

Total

Legenda: A: Amorim (2018); B: Fernandes Rosa, Pavao e Marquezan (2019).
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APENDICE B

CLASSIFICAGAO DOS TERMOS

Ordem Termo Quantidade | Documento
33  |AA 2 B
40 |alergia as proteinas do leite 1 B
32 |Alergia (alimentar) 1 B
21 alergias alimentares 1 B

8 Alimentagao adequada 1 B

Alimentacgéo (Escolar) 2 B

77 |alimentagdo saudavel 2 A
78 |alimento (saudavel) 1 A
68 |apetite insaciavel 1 B
82 |autismo 6 A
83 |autista 10 A
91 avaliagao nutricional 7 A
49 |aveia 1 A
50 |aveia 1 B
54  |carboidrato do leite 1 B
23 |cardapio especial 2 B
89 |caréncia nutricional 1 A
93 |caseina 1 A
72 |caseina gluten 1 B
45 |centeio 1 A
46 |centeio 1 B
47 |cevada 1 A
48 |cevada 1 B
31 condicao especifica 1 B
81 cuidado alimentar nutricional 1 A
56 [dieta (cuidados) 1 B
34 |[DC 2 B
58 [DCNT 1 B
26 |deficiéncia alimentar 1 B
88 |deficiéncia nutricional 1 A
95 |degluticdo 3 A
52 |desnutricéo 1 B
80 |desnutricdo 1 A
1 DHAA 6 B

19 |Diabetes 1 A
20 Diabetes 2 B
35 |Diabetes (Melittus) 1 B
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Ordem Termo Quantidade | Documento
85 |dieta especial 1 A
7 Direitos humanos a alimentagao adequada 2
37 |dislipidemias 3 B
36 |[DM 4 B
29 |doenga celiaca 2 B
96 |doencgas cardiacas 1 A
57 Doencas Cronicas Nao Transmissiveis 1 B
75 |EAN 1 B
74 Educacao Alimentar Nutricional 1 B
90 |educacgao nutricional 2 A
53 |enzima lactase 1 B
69 |espinha bifida 1 B
87 |estado nutricional 7 A
30 |[fenilcetonuria 2 B
76 |Gastronomia inclusiva 1 A
97 |gastronomia inclusiva 1 A
62 |glicemia 1 B
41 gluten 1 A
42  |gluten 1 B
92 |glaten 1 A
24  |habitos alimentares 1 B
39 |HAS 4 B
27 hipertencao 1 A
28 hipertengao 1 B
38 |Hipertensao arterial sistémica 1 B
63 |hipoglicemia 1 B
84  |ingestao alimentar 1 A
94 |ingestao de alimentos 1 A
61 insulina 1 B
22 intolerancia 4 B
14 |Lei Organica de Seguranca alimentar e nutricional 1 B
15 |LOSAN 1 B
51 malte 1 B
NAE 10 B
Necessidade de alimentagao especial 3 B
25 [necessidades nutricionai 1 B
11 NSAN 2 B
79 nutricao 6 A
5 Nutrientes 1 B
59 |Obesidade 2 A
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Ordem Termo Quantidade | Documento
60 |[Obesidade 4 B
55 |PKU (fenilcetonuria) 1
2 PNAE 4 B
10 |Politica Nacional de Seguranca Alimentar e Nutricional 2 B
18 |Programa Nacional de Alimentac&o Escolar 1 B
4 Restrigdes Alimentares 2 B
13 |SAN 2 B
12 |Seguranga Alimentar e Nutricional 1 B
65 [Sindrome de Down 23 A
66 [Sindrome de Down 1 B
67 |sindrome de prader-Willi 1 B
17 |SISAN 2 B
16 |Sistema Nacional de Segurancga Alimentar e Nutricional 1 B
86 |situagao nutricional 1 A
64 |sobrepeso 1 B
73 |soja 1 B
70 |transtorno de espectro autista 17 A
71 transtorno de espectro autista 1 B
43  |trigo 1 A
44  |trigo 1 B

Legenda: A: Amorim (2018); B: Fernandes Rosa, Pavao e Marquezan (2019).
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APENDICE C

VERIFICAGAO DE TERMOS
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Thermo
Ordem Termo Quantidade | Documento | Brasil S:ii:rr\lg;ic
Inc.

33 [AA 2 B 0 0
40 |alergia as proteinas do leite 1 B 0 0
32 |Alergia (alimentar) 1 B 0 1

Alimentacao adequada 1 B 1 0

Alimentacao (Escolar) 2 B 1 0
77 |alimentagao saudavel 2 A 1 0
78 |alimento (saudavel) 1 A 1 0
68 |apetite insaciave 1 B 0 0
82 |autismo 6 A 0 0
83 |autista 10 A 0 0
91 |avaliagéo nutricional 7 A 0 0
49 |aveia 1 A 0 0
50 |aveia 1 B 0 0
54 |carboidrato do leite 1 B 0 0
23 |cardapio especia 2 B 0 0
89 [caréncia nutricional 1 A 1 0
93 [caseina 1 A 0 0
72 |caseina gluten 1 B 0 0
45 |centeio 1 A 0 0
46 |centeio 1 B 0 0
47 |cevada 1 A 0 0
48 |cevada 1 B 0 0
31 |condigéo especifica 1 B 0 0
81 |cuidado alimentar nutricional 1 A 0 0
56 [dieta (cuidados) 1 B 1 0
34 |DC 2 B 0 0
58 |DCNT 1 B 0 0
26 |deficiéncia alimentar 1 B 0 0
88 |deficiéncia nutricional 1 A 1 0
95 |degluticdo 3 A 0 0
52 |desnutrigdo 1 B 1 0
80 [|desnutrigdo 1 A 1 0
1 DHAA 6 B 1 0
19 |Diabetes 1 A 1 0
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Thermo
Ordem Termo Quantidade | Documento | Brasil Stl::ii::t?;ic
Inc.

20 |Diabetes 2 B 1
35 |Diabetes (Melittus) B
85 |dieta especial A 0
7 aD(ijr;aétg:dr;umanos a alimentagao 2 B 1 0
37 |dislipidemias 3 B 0 0
36 [DM 4 B 0 0
29 |doenca celiaca 2 B 0 1
96 |doencas cardiacas 1 A 0 1
57 |Doengas Cronicas Nao Transmissiveis 1 B 0 0
75 |EAN (Educacgéao Alimentar Nutricional) 1 B 0 0
74 |Educagéo Alimentar Nutricional 1 B 0 0
90 |educacgao nutricional 2 A 0 0
53 |enzima lactase 1 B 0 0
69 |espinha bifida 1 B 0 0
87 |estado nutricional 7 A 1 0
30 [fenilcetonuria 2 B 0 0
76 |Gastronomia inclusiva 1 A 0 0
62 |glicemia 1 B 0 0
41 |[glaten 1 A 0 1
42 |glaten 1 B 0 1
24  |habitos alimentares 1 B 1 0
39 |HAS 4 B 0 0
27 |hipertensao 1 A 0 0
28 |hipertensao 1 B 0 0
38 |Hipertensao arterial sistémica 1 B 0 0
63 |hipoglicemia 1 B 0 0
84 |ingestao alimentar 1 A 0 0
94 |ingestao de alimentos 1 A 0 0
61 [insulina 1 B 0 0
22 |intolerancia a lactose 4 B 0 1
14 rl;(jitr%rgjglica de Seguranga alimentar e 1 B 0 0
15 |[LOSAN 1 B 0 0
51 |malte 1 B 0 0

NAE 10 B 0 0

Necessidade de alimentacao especial B 0 0
25 [necessidades nutricionai B 0 0
11 INSAN 2 B
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Thermo
Ordem Termo Quantidade | Documento | Brasil Stl::ii::t?;ic
Inc.
79 [nutricdo 6 A 1 0
5 Nutriente(s) 1 B 1 0
59 |Obesidade 2 A 1 0
60 |Obesidade 4 B 1 0
55 |PKU 1 B 0 0
> PNAE (Politica Napional de Seguranca 4 B 0 0
Alimentar e Nutricional)
10 E?\Ililtjﬁﬁ:il;sg:onal de Seguranca Alimentar 2 B 0 0
18 E;?:%::Ta Nacional de Alimentacao y B 0 0
4 Restricdes Alimentares B 0 0
13 |SAN (Seguranca Alimentar e Nutricional) B 1 0
12 |Seguranca Alimentar e Nutricional B 1 0
65 |Sindrome de Down 23 A 0 0
66 |Sindrome de Down 1 B 0 0
67 |sindrome de prader-Willi B 0 0
17 |SISAN 2 B 0 0
R IR
86 |[situagao nutricional 1 A 0 0
64 [sobrepeso 1 B 1 0
73 |soja 1 B 0 0
70 |transtorno de espectro autista 17 A 0 0
71 |transtorno de espectro autista 1 B 0 0
43  |trigo 1 A 0 0
44 |trigo 1 B 0 0

Legenda: A: Amorim (2018); B: Fernandes Rosa, Pavao e Marquezan (2019); Brasil (2013); Thermo
Fisher Scientific Inc. (2021); 0: ndo possui; 1: possui.



APENDICE D

MINI-TESAURO

Alergia (alimentar)

TE: alergia as proteinas do leite

TE: doenca celiaca

TE: fenilcetonuria
alergia as proteinas do leite

TT: Alergia (alimentar)

TG: Alergia (alimentar)

TE: caseina
Alimentacao adequada

TR: alimentacdo saudavel
alimentacao saudavel

UP: alimento (saudavel)

TR: Alimentacido adequada
alimento (saudavel)

USE: alimentagao saudavel
autismo

USE: transtorno de espectro
autista
aveia

TT: Alergia (alimentar)

TG: gluten
carboidrato do leite

TR: caseina
caréncia nutricional

USE: deficiéncia nutricional
caseina

TT: Alergia (alimentar)

TG: alergia as proteinas do leite

TR: carboidrato do leite
centeio

TT: Alergia (alimentar)

TG: gluten

cevada

TT: Alergia (alimentar)

TG: glaten
DC

USE: doenca celiaca
DCNT

USE: Doengas Cronicas Nao
Transmissiveis
deficiéncia nutricional

UP: caréncia nutricional

TR: desnutricdo
desnutricao

TR: deficiéncia nutricional
DHAA

USE: Direitos humanos a
alimentagao adequada
Diabetes

TR: Diabetes (Melittus)
Diabetes (Melittus)

TT: Doengas Cronicas Nao
Transmissiveis

TG: Doengas Crbénicas Nao
Transmissiveis

UP: DM

dieta (cuidados)

USE: habitos alimentares

Direitos humanos a alimentagao
adequada
TT: Legislacéo (nao descritor)
UP: DHAA



Dislipidemias

TT: Doengas Cronicas Nao
Transmissiveis

TG: Doengas Cronicas Nao
Transmissiveis
DM

USE: Diabetes (Melittus)
doenca celiaca

TT: Alergia (alimentar)

UP: DC

TG: Alergia (alimentar)

TE: gluten
doencgas cardiacas

TT: Doengas Cronicas Nao
Transmissiveis

TG: Doengas Cronicas Nao
Transmissiveis
Doencgas Crénicas Nao
Transmissiveis

UP: DCNT

TE: Diabetes (Melittus)

TE: Dislipidemias

TE: doencas cardiacas

TE: Hipertenséao arterial
sistémica

TE: intolerancia a lactose

TE: Obesidade

TE: Sindrome de Down
enzima lactase

TR: intolerancia a lactose
estado nutricional

UP: nutricdo

TR: Nutriente(s)

fenilcetonuria

TT: Alergia (alimentar)
UP: PKU
TG: Alergia (alimentar)

gluten

TT: Alergia (alimentar)

TG: doenca celiaca

TE: aveia

TE: centeio

TE: cevada

TE: malte

TE: trigo
habitos alimentares

UP: dieta (cuidados)
HAS

USE: Hipertensao arterial
sistémica
hipertensao

TR: Hipertenséao arterial
sistémica
Hipertensao arterial sistémica

TT: Doengas Crénicas Nao
Transmissiveis

UP: HAS

TG: Doengas Crbénicas Nao
Transmissiveis

TR: hipertensao
insulina

TR: intolerancia a lactose
intolerancia a lactose

TT: Doengas Cronicas Nao
Transmissiveis

TG: Doengas Crbénicas Nao

Transmissiveis
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TR: insulina intolerancia a
lactose

TR: enzima lactase
Legislagao (nao descritor)

TE: Lei Organica de Seguranca
alimentar e nutricional

TE: Programa Nacional de
Alimentacao Escolar

TE: Direitos humanos a
alimentacdo adequada
Lei Organica de Seguranga
alimentar e nutricional

TT: Legislagéo (n&o descritor)

UP: LOSAN

TG: Legislagao
LOSAN

USE: Lei Organica de
Seguranga alimentar e nutricional
malte

TT: Alergia (alimentar)

TG: glaten
nutricao

USE: estado nutricional
Nutriente(s)

TR: estado nutricional
Obesidade

TT: Doengas Cronicas Nao
Transmissiveis

TG: Doengas Crénicas Nao

Transmissiveis
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TR: sobrepeso

TR: sindrome de prader-Willi
PKU

USE: fenilcetonuria
PNAE

USE: Programa Nacional de
Alimentacao Escolar
Programa Nacional de Alimentagao
Escolar

TT: Legislagéo (n&o descritor)

UP: PNAE

TG: Legislacao (nao descritor)
SAN

USE: Seguranga Alimentar e
Nutricional Segurancga Alimentar e
Nutricional

UP: SAN
Sindrome de Down

TT: Doengas Cronicas Nao
Transmissiveis

TG: Doengas Crénicas Nao
Transmissiveis
sindrome de prader-Willi

TR: Obesidade sobrepeso

TR: Obesidade
transtorno de espectro autista

UP: autismo
trigo

TT: Alergia (alimentar)

TG: gluten

Legenda: TT: Termos superiores; TG: Termo geral; TE: Termo especifico; UP: Usado para; USE: USE;

TR: Termo relacionado.



