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AS REPRESENTA(;()ES DA CACHACA ARTESANAL DA CIDADE DE
MORRETES - PR NA CONTEMPORANEIDADE
Etienne Desireé Meira"

Ilanil Coelho**

As bebidas, assim como os alimentos, sdo prioritariamente lembrados como uma
necessidade bioldgica. Os primeiros contatos dos seres humanos com os alimentos podem ter
sido motivados apenas pelos instintos de sobrevivéncia, contudo, eles foram ganhando outras
conotacdes como de produtos medicinais, objetos de cultos, de oferenda de festas e
obviamente, de divertimento. O comer e o beber em grupo constituem, pois, praticas de
sociabilidade.

O alimento, muito mais do que necessidade bioldgica, € uma tematica que pode ser
utilizada nas ciéncias humanas como revelador de diversos aspectos de uma época, de uma
regido, de uma sociedade. Assim, podemos entender que “o valor cultural do ato de comer é
cada vez mais entendido como um ato primordial, pois a comida € tradutora de povos, nacoes,
civilizagdes, grupos étnicos, comunidades, familias, pessoas” (LODY, 2007, p. 144). Visto a
importancia da alimentacio nos estudos, este tema vem ganhando cada vez mais espago, voz e
visibilidade na historiografia e nos estudos culturais.

Tomando a alimentacdo como elemento sécio — cultural e ndo apenas como um
elemento de cultura material, podemos pensar em um conjunto de substancias que um
individuo ou grupo costuma ingerir, muito além do que apenas para sua sobrevivéncia. Os
alimentos podem nos ajudar a compreender as sociedades dos quais 0s mesmos emergem €
nas quais eles ganham sentido.

E possivel analisarmos uma extensa rede de significados sociais quando
consideramos alimento como objeto de investigacdo cultural, entendendo que "os padrdes de
permanéncia e mudancas dos habitos alimentares tém referéncias nas propria dindmica social"
(SANTOS, 2008, pp. 111). Assim, o comer ¢ um momento onde podem ser expostos 0s
sentimentos mais intimos de uma pessoa, € 0 momento em que o sujeito deixa transparecer
uma rede complexa de praticas, compartilhando-as socialmente. Tao importante quanto
pensar no que se come, € pensar no quando, porque, com quem, como e quanto se come, pois
tais questionamentos nos fazem problematizar inimeras manifestacdes culturais de uma

sociedade.
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O tema da alimentagdo torna-se cada vez mais atraente aos estudos cientificos nas
ultimas décadas, articulando didlogos multi, inter e transdisciplinares. No Brasil, encontram-
se escritos referentes a diversos géneros alimenticios, principalmente sobre os que t€ém grande
importancia na cultura nacional, os constantes presentes na mesa do brasileiro. A cachaca
configura-se como um destes produtos, encontrando-se fortemente presente nas
representacdes do pais. Algumas cidades possuem uma relagdo intrinseca com a produgio e
consumo desta bebida e logo, podemos usd-lo como objeto de pesquisa nestas localidades.

Morretes, situada no litoral do Parand € uma destas cidades que nos revela uma
relacdo singular e especial com o referido produto, visto que o mesmo estd estreitamente
ligado a histdria e ao cotidiano daquela localidade. A questdo culindria nesta regido chama a
atencdo, pois além dela se configurar como um dos principais chamarizes turisticos, também &
motivo de orgulho para os moradores.

Os primeiros alambiques da cidade eram artesanais, administrados por familias,
principalmente de imigrantes italianos chegados a partir da segunda metade do século XIX,
que trouxeram consigo nogdes e técnicas de destilaria, fermentacdo e da metalurgia do cobre.
Aos poucos, a aguardente foi se tornando parte da mesa dos moradores locais.

A partir das dltimas décadas do século passado, ocorre uma expansdo comercial e
turistica em Morretes. Um dos principais fatores para tal expansdo € a valorizacdo do setor
gastronOmico. Esta valorizacdo coloca as comidas locais como a cachaga artesanal produzida
na cidade, que acompanha o barreado (prato composto por carne cozida em panela de barro
com folhas de bananeira) em evidéncia na cidade, que passam a partir de entdo, a serem vistos
como importantes patrimdnios culturais e chamarizes turisticos. E com base nessa situacio
que objetiva-se vislumbrar alguns dos vinculos estabelecidos entre gastronomia e patrimonio
cultural, tomando-se como base de estudo a cachaga morretiana (apelido pelo qual esta bebida
¢ conhecida na regido) e como ela vem sendo representada como traco cultural marcante da
identidade local na contemporaneidade morretense.

A cachaca morretiana foi item presente no cotidiano econdmico e social morretense
até meados do século XX. Hoje ela continua sendo foco de atencao na cidade, mas por alguns
outros aspectos. Veremos através da andlise de algumas fontes selecionadas, quais as
representacOes deste produto na contemporaneidade de Morretes e do Parand, e os discursos
empreendidos sobre ele.

Tais fontes, que se encaixam em um recorte temporal que abrange a tultima década,
mostram diversas representagdes sobre o nosso objeto, a morretiana. Sao elas: folders de

restaurantes e engenhos locais, rétulos das cachacas locais, fotos da cidade e de
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estabelecimentos que comercializam a morretiana e artigos de midia impressa publicados na
ultima década. Veremos que as abordagens encontradas nessas fontes sdo variadas,
dependendo do tipo de publicacdo e para qual publico elas sdo direcionadas.

E na tentativa de entender como esses c6digos e mensagens, textuais e visuais estio
representando a cachagca no contexto contemporaneo da cidade de Morretes que devemos
relembrar as discussdes de Roger Chartier e da sua proposta de fazer uma "histéria cultural do
social", que correlaciona as praticas sociais as representacdes. Para ele, o objeto da histdria
cultural é “identificar o modo como em diferentes lugares e momentos uma realidade social é
construida, pensada, dada a ler” (CHARTIER, 1990, P. 16). Para este mesmo autor, um
historiador ndo podera entender uma pratica em sua totalidade, traduzir a sua realidade, mas
pode investigar a construcao e as intencdes de suas representagdes (CHARTIER, 1990, p. 13).

Desta forma, seguindo os direcionamentos propostos por Chartier, a questao aqui nao
¢ dicotomizar, discutir o que é e o que ndo é verdade, seja para os produtores ou para oS
receptores dessas representacdes da morretiana em Morretes, mas entender a dindmica
presente neste processo: quais os novos sentidos que a cachaca adquire em nossa
contemporaneidade e porque.

Os discursos empreendidos sobre a cachaca artesanal de Morretes convergem em
diversos momentos, principalmente quando se trata do uso de termos que tentam caracterizar
e legitimar a bebida como produto integrante da histdria e da cultura da cidade. Alguns desses
termos e suas derivagdes que sao usados nas representagdes da morretiana nesta tltima década
sdo: regional, tipica, legitima, tradicional, artesanal, patrimonio, entre outros. Nos escritos a
seguir, pensaremos sobre os significados e sentidos que podemos interpretar a partir destes
termos, bem como eles se correlacionam.

Em tempos de globalizacdo, o resgate e a valorizacdo das cozinhas regionais € algo
cada vez mais constante. A culindria local é aquela que agrega préticas, saberes e sabores
proprios de uma determinada localidade, ou ainda, € o "conjunto de saberes-fazeres que
englobam ingredientes, técnicas culindrias e receitas que sdo dispostas em um panorama
relativamente coerente, delimitado geograficamente e passivel de ser reconhecido como tal"
(GIMENES, 20009, p. 17).

Pensando que o produtos alimentares regionais sdo preparados de acordo com as
técnicas, hébitos e estilo de vida da populagdo de uma localidade (BOURDIEU, 1983, p. 2) e
dos ingredientes que esta dispde (devido as suas condi¢des climdticas, solo, entre outros

fatores), podemos entender que eles sdo elos de ligagdao entre o homem e seu meio. Sendo
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assim, estas cozinhas regionais estdo carregadas de cultura e de sociabilidade desde o
momento do preparo até a ingestdo, acionando memorias e identidades.

E diante da constante homogeneizacdo dos saberes, fazeres e sabores, fendmeno
consequente da crescente industrializacdo e globalizacdo mundial, que as cozinhas regionais
ganham voz. Dessa forma, temos que "a redescoberta da cozinha regional e das tradi¢des
gastronOmicas locais se deu paralelamente a negacao de seus direitos pela inddstria alimentar”
(FLANDRIN; MONTANARI, 1998, p. 868). A ameaca a autenticidade e ao desaparecimento
dos pratos regionais fez com que os mesmos fossem valorizados (GIMENES, 2011, p. 2), fato
benéfico para alguns estabelecimentos gastrondmicos e cidades que se aproveitaram desse
diferencial para alavancarem suas economias através do turismo. E dentro desse contexto de
"emergéncia das cozinhas regionais" (FLANDRIN; MONTANARI, 1998, p. 806) que
entendemos um dos porqués da valorizacdio da morretiana nas representacoes
contemporaneas.

Um dos termos representativos da morretiana, ligado a sua regionalidade, € o carater
"artesanal". Muitas vezes, nesta valoriza¢dao da culindria regional, estabelece-se uma relacao
de permanéncia "que envolve, de forma artesanal, ndo apenas a reproducdo do prato, mas
muitas vezes, a recriagdo do processo e das condi¢des em que o mesmo era preparado”
(SANTOS, 2008, p. 112). Em torno deste conceito, podemos lembrar como a atribui¢ao
"artesanal" € utilizada constantemente como denomina¢do complementar a "cachaca". Este
adjetivo nos leva a pensar que existe uma manutencao dos modos de fazer e da escolha dos
ingredientes ao longo das décadas, conferindo autenticidade e regionalidade ao produto. Para
melhor visualizarmos esta situacdo, seguem um exemplo de rétulo e de folder de aguardentes

da regido:
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b.,.

Figura 1: Rétulo da ca.chaga artesanal produzida no Engeﬁho da Familia Gnatta.
Fonte: Blog Midauma (Disponivel em <http://midauma.blogspot.com.br/2011/11/mais-uma-dose.html>).

Venha conhecer um Alambique
de CACHACA Artesanal

Come to know how the best
“ Brazilian home made Cachaga ” is produced

www.portomorretes.com.br

Morretes:(41) 3462 2746 / 9223 2743
Curitiba: (41) 3364 8585 / 9162 8685

Figura 2: folder f)ab_hatérloaa céchaga artesanal Porto Morretes.
Fonte: Acervo pessoal de Etienne Desireé Meira (autora).

Reforcando a representacdo da morretiana como um produto artesanal, podemos
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pensar em outra situacdo: esta bebida é um dos produtos mais comercializados nas barracas e

lojas de artesanato que se localizam no centro da cidade, como podemos observar a seguir:

Figura 3: detalhe da feira permanente de artesanato do centro da cidade de Morretes.
Fonte: Acervo pessoal de Etienne Desireé Meira (autora).

R
Figura 4: detalhe da feira permanente de artesanato do centro da cidade de Morretes.
Fonte: Acervo pessoal de Etienne Desireé Meira (autora).

Este cendrio pode ser vislumbrado na "feirinha" da praga central, um dos pontos mais
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movimentados da cidade nos fins de semana. Antes ou depois do almogo (geralmente o
barreado), as pessoas podem passear pelo local, comprarem souvenirs, para depois seguirem
suas viagens.

Contribuindo com a presente discussao, encontramos também um artigo jornalistico
que ja no seu titulo revela a caracterizacdo artesanal da morretiana: "Produgdo artesanal
garante a preservacao da histdria". Esta matéria defende a ideia de que tanto a cachaca, quanto
outros produtos artesanais da regido seriam parte responsdvel pela preservacdo da histdria

local, como podemos vislumbrar no seguinte trecho:

Depois do almogo no campo, o turista fica conhecendo a fabrica de cachaga
Engenho Novo, atualmente o alambique mais antigo em atividade no Parani. Muitas
das pecas antigas usadas para produzir uma “morreteana”’, como é conhecida a
cachaga da cidade, continuam sendo usadas para a fabricacdo. A 4dgua desviada do
rio ainda ¢ utilizada para girar a roda que move todo o equipamento de moagem da
cana — o proprio bagago € utilizado no forno. Era assim em 1910, continua sendo
quase cem anos depois. Atualmente, a quarta geracdo da familia produz a cachaca
(GOMES, Gazeta do Povo, 31. jan. 2009).

Percebemos nesta reportagem a questao do artesanal associada ao "antigo". O tempo
pelo qual a producao tem se mantido, a questdo familiar, o uso de instrumentos e de técnicas
antigas configuram-se como nog¢des de legitimidade da cachaca como parte integrante da
histéria de Morretes e que essa histdria preserva-se a medida que a produgdo € mantida.

Vamos assim compreendendo que o ato de se preparar um prato regional
artesanalmente, ou como "antigamente", faz com que ele ganhe uma série de valoracdes
emocionais e identitdrias para os individuos. Ainda, faz com que ele ganhe um status nacional
quando o mesmo se insere num contexto turistico, sendo também reconhecido como algo que
tem tradicdo e histéria (SANTOS, 2008, p. 112). Porém, se pensarmos na atualidade, essas
iguarias tradicionais estdo em constantes processos de adaptacdo e readaptagcdo, de
permanéncias e rupturas envolvendo o passado e o presente.

Estes acontecimentos ndo sdo processos exclusivos da gastronomia, mas sim das
tradicoes como um todo. A tradicio ndo € estdtica, ela € dinamica. As préticas ditas
tradicionais sdo (re)inventadas constantemente e assim precisam ser pra que se mantenham
"vivas" no mundo contemporaneo.

Sobre a cachaca artesanal tida como tradi¢do morretense, segue o seguinte exemplo

de artigo jornalistico, que ja revela em seu titulo" A velha tradicdo morretiana" a intencdo de

correlacionar as noc¢des de tradi¢do com a de passado:



Anais do IIT Seminario Internacional Historia e Historiografia.
T TISTORIAE X Semin4rio de Pesquisa do Departamento de Histéria - UFC
ISTORIOGRAFIA  Fortaleza, 01 a 03 de outubro de 2012.

E impossivel pensar em Morretes sem lembrar da famosa cachaca. Pudera: a
tradicdo vem de séculos e virou até verbete do Diciondrio Aurélio, onde a palavra
morretiana € sindnimo para a bebida. Em 1733, um dos primeiros colonizadores da
cidade, Jodo de Almeida, ja produzia cachaga as margens do Rio Nhundiaquara [...]
(SANTOS, Gazeta do Povo, 04 mar. 2011).

Novamente encontramos a palavra "tradi¢do" associada a "histdria", como se a
primeira fosse um elo de ligacdo entre o passado e o presente no folder que serd apresentado a
seguir. Por ser um folder de um estabelecimento gastrondmico localizado no centro de

Morretes, o barreado é o produto principal em destaque, porém, apresentada como

acompanhamento, a cachaca artesanal marca presenca na foto:

HOTEL & RESTAURANTE

ofia,confortoe otima...

hisy¢

tradigao,

4

Figura 5- frente do folder publicitdrio do Hotel e Restaurante Nhumdiaquara.
Fonte: Acervo pessoal de Etienne Desireé Meira (autora).

Mas o que é tradicao? Semanticamente, o filésofo brasileiro Gerd Bornheim nos

descreve da seguinte maneira:

vem do latim: traditio. O verbo é tradire, e significa precipuamente entregar,
designa o ato de passar algo para outra pessoa, ou passar de uma geracdo a outra
geracdo. Em segundo lugar, os dicionaristas referem a relacdo do verbo tradire com
o conhecimento oral e escrito. Isso quer dizer que, através da tradicdo, algo € dito e o
dito € entregue de geracdo a geragdo (BORNHEIM, 1997, p. 18).

E ainda, para o mesmo autor, num conceito teoricizado temos que:
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A tradicdo pode [...] ser compreendida como o conjunto de valores dentro dos quais
estamos estabelecidos; nao se trata apenas das formas de conhecimento ou das
opinides que temos, mas também da totalidade do comportamento humano, que sé
se deixa elucidar a partir do conjunto de valores constitutivos de uma determinada
sociedade (BORNHEIM, 1997, p. 20).

Tomando como base estes conceitos, entendemos que a tradi¢do estd sujeita a uma
dinamica de transformacgdes constantes, isto porque elas se desenvolvem e se manifestam
dentro das sociedades, que por sua vez também estdo em constante processo de
transformacgdo. Nao podemos dissociar os acontecimentos € consequéncias de uma em outra.
E s3o as permanéncias (no caso da morretiana, traduzida através da artesanalidade e da
regionalidade), mesmo que sujeitas as transformac¢des modernas, que sao transmitidas nas
convivéncias humanas.

Podemos entender, numa definicao mais ampla, que a tradi¢cdo se configura como um
conjunto de sistemas simbdlicos que sdo passados através das geragdes. Neste contexto,

segundo a defini¢do de Anthony Giddens, temos que:

[..] € uma orientagdo para o passado, de tal forma que o passado tem uma pesada
influéncia ou, mais precisamente, é constituido para ter uma pesada influéncia sobre
o presente [...] também diz respeito ao futuro, pois as préticas estabelecidas sdo
utilizadas como uma maneira de se organizar o tempo futuro (GIDDENS, 1997, p.
80).

Sendo assim, entendemos que a tradicio ndo € o passado cristalizado, mas
permanéncias do passado contidas no presente. Permanéncias estas que também se reportam
ao futuro. Se ndo podemos separar o passado do presente, ndo podemos deixar de pensar nas
constantes transformacgdes que este presente impde sobre as tradicdes. E ainda, na ideia de
Giddens, as tradi¢des sdo proprias da modernidade e pds-modernidade, pois anteriormente a
esses periodos, a tradi¢do ndo era posta em questdo, pois ela era processo natural, estando em
toda parte (GIDDENS, 1997, p. 80).

Sendo assim, a tradi¢do acaba por ser uma linha ténue entre o passado, o presente € o
futuro, logo, ela nao se apresenta como uma ruptura entre "os dias de hoje" e "os de
antigamente", mas como uma continuidade entre esses tempos. Continuidade esta que pode se
dar de varias formas: através da oralidade, de um registro visual, da escrita de documentos e
etc.

Nesse contexto, tentando garantir a preservacao dos procedimentos de producdo da
morretiana, encontramos uma fonte oficial: a lei nimero 24, sancionada em 2004 pela Camara

Municipal de Morretes, que estabelece "o padrdo de identidade e as caracteristicas do
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processo de elaboracdo da cachaca de Morretes e da outras providéncias" (MORRETES, Lei
Extraordindria n. 24/2004, 26 abr. 2004). Registro esse que transparece uma tentativa de se
preservar por escrito as formas de fazer a cachaca artesanal regional, para que as geracodes
futuras possam manter a tradi¢do, mesmo que esta tenha que se adaptar as exigéncias de cada
tempo. Nela, fica clara a preocupa¢do com a normatizacdo e padroniza¢do do uso das matérias
primas ¢ do método de produgcdo que conferem o cariter artesanal e regional ao produto.
Ainda, mencionam-se as intencdes de esfor¢os de incentivo aos produtores em diversas dreas,
como pesquisas, producdo e comercializacdo, intengdes estas que serdo discutidas
posteriormente, quando da discussdo das politicas publicas e privadas e fomentos
relacionados a valoriza¢do da morretiana.

Assim, pensamos nas medidas sanitdrias que devem ser cumpridas, ou nos materiais
e tecnologias que devem ser usados hoje no fabrico da cachaca e de tantos outros produtos
considerados tradicionais. Sdo adaptacdes necessdrias e comuns a vida contemporanea, mas
que ndo necessariamente comprometem a sua tradi¢do gustativa e o seu carater regional. Com
essas informagdes, vamos entendendo como o regional, o artesanal e o tradicional ganham
espaco de manifestacio num aspecto global, mas como esse global também afeta essas
estruturas.

E neste momento que devemos nos atentar para o termo "invencdo das tradi¢des",
utilizado por Eric Hobsbawn. Segundo este historiador, entenda-se que a invencdo das

tradicdes ocorre da seguinte maneira:

Quando uma transformacgdo rdpida da sociedade debilita ou destr6i os padrdes
sociais para os quais as “velhas tradi¢cdes” foram feitas, produzindo novos padrdes
com o0s quais essas tradi¢des sdo incompativeis; quando as velhas tradig¢des,
juntamente com seus promotores e divulgadores institucionais, ddo mostras de haver
perdido grande parte da capacidade de adaptagdo e da flexibilidade; ou quando sdo
eliminadas de outras formas. Em suma, inventam-se tradicdes quando ocorrem
transformacdes suficientemente amplas e rdpidas tanto do lado da demanda quanto
do lado da oferta (HOBSBAWN, E; RANGER, T., 1997, p. 12).

Dessa forma, entendemos que quando ocorrem abruptas transformacdes numa pratica
tradicional na contemporaneidade, podemos considera-la como "inventada". Porém, o mesmo
historiador frisa o fato que ndo devemos cometer o equivoco de confundir tradi¢cdes antigas
que ainda se mantém vivas com as tradi¢des ditas inventadas: “a forca e a adaptabilidade das
tradicoes genuinas nao deve ser confundida com a “invencdo de tradicdes”. Nao é necessario
recuperar nem inventar tradi¢gdes quando os velhos usos ainda se conservam” (HOBSBAWN;

RANGER, 1997, p. 16). Retome-se o objeto de estudo desta pesquisa sob estes olhares:
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devido ao histérico da morretiana ao longo dos séculos, entendemos que ela € concebida
como uma tradi¢do da cidade de Morretes. Porém, também entendemos que a mesma esta
sofrendo transformagdes em diversos aspectos: na sua produg¢do, no seu consumo, na sua
representatividade econdmica e social e etc. Sendo assim, surge um questionamento: estas
transformagdes sdo tdo abruptas e distantes das praticas do passado que a morretiana hoje
pode ser considerada uma tradi¢do inventada? Ou seria uma tradi¢do dita genuina e forte, que
se mantém viva na atualidade, apenas passando por processos de adaptabilidade ao longo dos
anos? Ou ainda, seria uma tradi¢do reinventada, como quer Giddens, que entende que as
tradicdes passam por mutagdes constantes, mas sem perder sua esséncia (GIDDENS, 1997)?
Questoes essas que ficam postas para nossas reflexdes.

Neste contexto, contribuindo e refor¢cando as no¢des de regionalidade, artesanalidade
e tradi¢ao, nos deparamos com outra caracterizagcdo comum a morretiana: a "tipica" bebida de
Morretes.

A nog¢do de "comida tipica" vai muito além do pitoresco ou do regional. O prato
tipico € aquele que se faz questdo que seja reconhecido como regional, é aquele apresentado
aos visitantes, aquele presente nos folhetos turisticos. O prato tipico estd nao apenas ligado
apenas a localidade, mas a um sentimento de pertencimento a uma determinada sociedade.

Como Maria Eunice Maciel nos elucida:

nem sempre o prato considerado "tipico", aquele que € selecionado e escolhido para
ser o emblema alimentar de uma regido é aquele de uso mais cotidiano. Ele pode,
sim, representar o modo pelo qual as pessoas querer ser vistas e reconhecidas
(MACIEL, 2004, p. 152).

Bebida tipica é a morretiana para Morretes. Alimento tipico € o barreado. A uniao
dos dois formam o prato tipico da regido. Como comprovacdo desta representacdo,
encontramos mais alguns exemplos, como a reportagem intitulada "Cachaca é mais um

produto tipico de Morretes":

O barreado e a bala de banana ndo sio os unicos produtos tipicos de Morretes, no
litoral do Estado. A cidade também vem ficando famosa pela fabricacdo de cachacga,
sendo que a atividade ja é considerada um atrativo turistico. A produgdo anual é de
100 mil litros da bebida, preparada em um total de 15 engenhos. [...] A bebida
fabricada no Engenho da Serra é feita apenas com cana produzida na cidade de
Morretes. A qualidade da cana, assim como a temperatura de cada localidade, é o
que diferencia a cachaga produzida em uma determinada regido de outra [...]
(VEGAS, Parand Online, 21. jan. 2011).

Entendemos que este conceito de bebida tipica se encaixa bem ao caso da cachaga

artesanal de Morretes. através das discussdoes e dos exemplos ja apresentados vamos
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observando que existe uma real inten¢do em se projetar a cachaca como um produto legitimo,
auténtico de Morretes, que estd ligado a sua histéria, tradicdes e sociedade. E uma bebida
comercializada e consumida muito mais pelo seu significado construido do que pelo seu valor
nutricional, até porque, sabemos que ¢ uma bebida alcodlica e o seu consumo excessivo nao
deveria ser incentivado se fossemos considerar apenas esta sua caracteristica bioquimica.

A partir destas reflexdes, podemos pensar que uma pessoa que adquire ou consome a
morretiana, estando ou nao na cidade, sendo ou ndo morador, poderia se sentir
compartilhando, mesmo que momentaneamente uma tradi¢ao.

Outros adjetivos que representam a cachaga como um produto original e singular de
Morretes, sdo os termos legitima e genuina. Os significados de "bebida legitima" e/ou
"genuina" nos fazem remeter a sentidos de pureza, autenticidade e verossimilidade,
relacionados ao local e a forma de producdo. Segue uma reportagem que utiliza os dois
termos, ambos na tentativa de reforcar a ideia da ligacdo da cachaca morretiana com a histéria

e a tradi¢do gustativa morretense:

Cachaca: a legitima morretiana.
A tradicdo de Morretes na produgdo da genuina cachaga brasileira rendeu fama e
reconhecimento que foi parar até no diciondrio. No Aurélio, o verbete morretiana é
sindnimo da bebida, tipica do Brasil. Nao € a toa. Registros histéricos comprovam
que a cachaca comegou a ser produzida no municipio no século 18 (JUNGES,
Gazeta do Povo, 25 nov. 2011).

Vamos percebendo que nas representagdes da morretiana, as comidas e bebidas
remetem a significados muito além dos apenas nutricionais. Elas estdo ligadas a emocgao
humana, as suas memorias e seus sentimentos. A "comida caseira" ou a "comida de mée", sdo
expressoes que evocam essas memorias ligadas a infancia, ao aconchego do lar, a seguranca,
assim como o oposto: o exoético, o estranho, pode causar sensacdes de desconforto. A no¢do
do alimento "familiar", da "comida simples" nos remete ao intimo, em contraposicao ao
industrial. A falta de sofisticagdo no preparo da comida e da mesa se coloca em contraste ao
profissionalismo e a sofisticacdo dos restaurantes modernos. O comer sem pressa, junto a
familia, na ambiéncia de seu lar se opde ao rdpido ritmo que a vida moderna nos impde. Por
fim, a comida, desde o seu preparo a0 momento em que estd sendo consumida a mesa,
transcende o seu cardter material e se revela como uma fonte de memorias, tendo significados
intimos e unicos para cada individuo que a ela se relaciona.

Sao através dessas e de outras representacdes, entre outras maneiras, que a cachaca

morretiana vai sendo atrelada a ideia de patrimonio cultural. Entendemos que a inten¢do em

relacionar este produto a tradi¢do e a histéria da cidade de Morretes é clara na maioria das
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fontes analisadas, construindo uma imagem positiva e agraddvel da bebida, pretendendo atrair
cada vez mais apreciadores de seu consumo.

O conceito de patrimonio cultural pode ser dividido em duas categorias: os
patrimdnios materiais, aqueles edificados e/ou palpdveis, classificados segundo sua natureza
em quatro Livros Tombos do Iphan (Instituto do Patrimonio Historico e Artistico Nacional):
arqueoldgico, paisagistico e etnogréfico; histdrico; belas artes e das artes aplicadas (IPHAN -
portal online). A segunda categoria € a do Patrimonio Imaterial (ou intangivel), é aquele que
se refere as praticas culturais passadas de geracdo a geragdo. Segundo a definicdo da Unesco,

se refere a

as préticas, representacdes, expressdes, conhecimentos e técnicas - junto com 0s
instrumentos, objetos, artefatos e lugares culturais que lhes sd3o associados - que as
comunidades, os grupos e, em alguns casos, os individuos reconhecem como parte
integrante de seu patrimonio cultural (IPHAN - portal online).

E seguindo este conceito do que € patrimonio imaterial que entendemos o porque do
esforco em se projetar a morretiana como patrimonio cultural. Seus modos de fazer e os
saberes envolvidos na utilizacdo das matérias primas e dos instrumentos de fabrico sdo
unicos, e foram passados e repassados entre as geracdes e as familias habitantes de Morretes.
Atrelaram o conhecimento dos brasileiros, junto com o dos imigrantes italianos, com a cana
de actucar de caracteristicas unicas que nasce no solo e clima propicios da regido. E assim por

fim, que podemos entrelacar as diversas representagdes da morretiana com o seu histérico e

compreender e que este alimento pode ser sim considerado um patrim6nio cultural brasileiro.
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